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LINEA PINOT GRIS 
BIODYNAMISCH ZERTIFIZIERT & 
VEGAN ZERTIFIZIERT 
 

besonnen & vollreif, Schmelzbirne, Himbeerblatt;  

Fenchel, Erdnüsse, Karamel; trocken & charme 

  

Bauch bekennt Farbe: orangerot = kupfer 

 
 
Jahrgang 2017 
  
Rebsorte Grauburgunder (Ruländer, Pinot Gris) 
  
Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark 
  
Großlage Steirisches Vulkanland 

Böden aus sandigen Lehmen, geringmächtige Schotterkörper als 
Unterlage, Ablagerung von Verwitterungsmaterial sowie von Ort zu 
Ort verschieden stark ausgeprägt vulkanische Beeinflussungen. Der 
Reiz des mediterranen Südens gepaart mit pannonischer Milde samt 
kontinentalen Einflüssen, prägt diesen Landstrich und deren 
Menschen. 

  
Rieden Luttenberg 
  
Bodenbeschaffenheit Lehmiger Schluff, schwach schottrig, humos 
  
Alter der Rebstöcke 13 Jahre 
  
Werte 13,8 Vol.% - Säure: 5,4 g/l; Restzucker: 0,2 g/l; KMW 20,5°  
  
Gärführung gemächliche Spontanvergärung  in getoasteten  600 l Startinfässern; 

20% für einen Monat auf der Maische 
  
Ausbau & Lagerung 12 Monate auf der Vollhefe in der 600lt Eiche; Restliche Zeit bis zur 

Füllung (KW28/19) auf der Feinhefe im Großholz 
  
Trinktemperatur 12°C und auch darüber 
  
Lagerpotenzial bei idealer Lagerung bis 2040 
  
Speisenempfehlung Rehbraten auf Walnuß; Spätzle mit Rotkraut; 

Ein sinnlicher, unvergesslicher Genuss! 
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